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Академия Гостеприимства в рамках VII Международной выставки индустрии гостеприимства «ExpoHORECA-2009» проводит Гастрономический Салон «Кулинарный Олимп».
3 марта
Площадка соревнований шеф-поваров на 

Кубок «Балтийская Кулинарная Звезда»
10.30 – 16.30                                   I этап Кубка 
           1-ая Номинация «Национальное блюдо своей стран»

Выступление сборных команд шеф-поваров Финляндии, Эстонии, Латвии, Литвы, Германии и России.

10.30 - 12.50          Выступление участников трех стран (по жеребьевке)
13.00 - 14.00        Открытие выставки «ExpoHoReCa-2009» и соревнований на Кубок «Балтийская Кулинарная Звезда»

14.00 - 16.20          Выступление участников трех стран (по жеребьевке)
Площадка мастер – классов 
12.00 – 16.00
           Показательные выступления шеф-поваров 
12.00 – 13.30        Мастер-класс «Новая форма подачи ресторанных блюд при классических сочетаниях продуктов»
14.30 – 16.00        Мастер-класс «Модный обед весеннее- летнего сезона 2009 года из высококачественных и высокотехнологичных продуктов»
Площадка проведения семинара-практикума
«Современный бар – тенденции и развитие»
11.00 – 14.00       Тема семинара – практикума: «Современный бар – тенденции и развитие. Маркетинговые инструменты продаж»
4 марта
Площадка соревнований шеф-поваров на 

Кубок Балтийская Кулинарная Звезда

10.30 – 16.30                                   II  этап Кубка 
2-ая Номинация «Основное горячее блюдо».
Выступление сборных команд шеф-поваров Финляндии, Эстонии, Латвии, Литвы, Германии и России.

10.30 – 12.50          Выступление участников трех стран (по жеребьевке)
14.00 – 16.20          Выступление участников трех стран (по жеребьевке)

Площадка мастер – классов 
12.00 – 16.30
Показательные выступления шеф-поваров
12.00 – 13.30        Мастер-класс «Особенности современной десертной карты в ресторане»
14.30 - 16.00         Мастер-класс «Оригинальное декорирование блюд a la carte  с привлечением новых технологий» 
Площадка проведения семинара-практикума
«Современный бар – тенденции и развитие»

11.00 – 14.00       Тема семинара – практикума: «Основы миксологии. Создание эксклюзивных тематических коктейлей. Цветосочетание и декор»

5 марта
Площадка соревнований шеф-поваров на 

Кубок Балтийская Кулинарная Звезда

10.00 - 15.20                              III  этап Кубка
3-я Номинация «Холодное банкетное блюдо – «Черный ящик».
Выступление сборных команд шеф-поваров Финляндии, Эстонии, Латвии, Литвы, Германии и России.

10.00 – 12.20          Выступление участников трех стран (по жеребьевке)

13.00 - 15.20           Выступление участников трех стран (по жеребьевке)

16.30                                        Церемония вручения 
Кубка «Балтийская Кулинарная Звезда» сборной команде страны -  абсолютному победителю соревнований шеф-поваров в 3-х номинациях.
Площадка мастер – классов 
12.00 – 15.30
Показательные выступления шеф-поваров
12.00 - 13.00      Мастер-класс «Высокотехнологичные продукты в меню ресторана 
                            высокой кухни»
14.00 - 15.30      Мастер-класс «Блюда для меню пивного демократического ресторана»
Площадка проведения семинара-практикума
«Современный бар – тенденции и развитие»

11.00 – 14.00       Тема семинара – практикума: «Прибыльный бар и его роль в ресторане».
Заявка на участие в семинарах-практикумах (on-line):   

http://nha.ru/seminars/request/

