[image: image7.jpg]e

Singapore

Driving
Singapore'’s
External
Economy



[image: image8.jpg]



MEDIA RELEASE

IE Media Release 6 September 11                                          


Лучшие сингапурские продукты питания на World Food Moscow 2011

International Enterprise (IE) Singapore – Комитет по развитию международной торговли при Министерстве торговли и промышленности Сингапура впервые собрал шесть лучших сингапурских компаний в области производства продуктов питания на выставке World Food Moscow 2011. «IE Singapore» приглашает всех желающих посетить сингапурские стенды  № L103-A, B, C, D, E, F, G, расположенные в восьмом павильоне выставки, зале № 2, каждый день с 10.00 до 18.00 в период с 13 по 16 сентября. Посетители сингапурских стендов на World Food Moscow 2011 получат уникальную возможность не только узнать больше о вкусе и особенностях сингапурских продуктов питания, но и познакомиться с представителями ведущих игроков сингапурского рынка Food&Beverages. 

За последние годы интерес российских потребителей к азиатской кухне существенно возрос. Сингапурская кухня занимает одну из ведущих позиций среди других стран, уступая по популярности только Японии. Именно поэтому российский рынок, наряду с Китаем и странами ближнего Востока, является одним из наиболее перспективных с точки зрения развития сингапурской индустрии продуктов питания. 

Продукты сингапурских производителей отличает аутентичность, высокое качество и стандарты безопасности, а также простота в использовании. На сегодняшний день все большее число российских заведений ресторанного сегмента HoReCa, супермаркетов и компаний-дистрибьютеров отдают предпочтение именно им. Этот факт красноречиво подтверждают цифры: в период с 2009 по 2010 год экспорт сингапурских продуктов на российский рынок вырос с 23.8 до 25.2 миллионов долларов. 

Один из самых успешных примеров российско-сингапурского сотрудничества, реализованного при содействии агентства «IE Singapore», в гастрономической сфере - совместный проект одного из крупнейших ресторанных операторов «Росинтер» и известного сингапурского бренда Prima Taste. Посетители 134 ресторанов сети «Планета Суши» по всей России смогли насладиться вкусом аутентичных блюд сингапурской кухни, которые были представлены в период с ноября 2010 по апрель 2011 года в рамках специального сингапурского меню.

Посетив сингапурские стенды  на World Food Moscow 2011 вы получите отличную возможность познакомиться с ведущими продуктовыми брендами Сингапура, а так же наладить деловые контакты с ключевыми игроками сингапурской индустрии продуктов питания, которые с радостью продемонстрируют свою продукцию посетителям стенда. Среди участников выставки - крупнейшие сингапурские производители кунжутного масла, соевого соуса, растворимого чая и кофе, напитков на основе молока и злаков и многого другого. Кроме того, на сингапурских стендах представлены компании, которые уже не первый год успешно продвигают свою продукцию на российском рынке. Среди них -  компания Tai Hua Food Industries. Продукция этого крупнейшего производителя соевых и других видов соусов впервые появилась в Москве в 2009 году, по сей день продолжая успешное сотрудничество с крупнейшими ресторанными сетями столицы.

Место проведения: выставка World Food Moscow 2011, Павильон № 8, зал № 2, стенды № L103-A, B, C, D, E, F, G

Адрес: Москва, ЦВК «Экспоцентр», Краснопресненская наб., 14

Дата: с 13 по 16 сентября 2011 года

Часы работы: с 10.00 до 18.00

Пройти предварительную онлайн-регистрацию и получить бесплатный электронный билет на выставку вы можете здесь. 

Информационная справка о компаниях участницах стенда «IE Singapore»

[image: image1.emf] Chee Seng Oil Factory Pte Ltd

Chee Seng производит высококачественное кунжутное масло в Сингапуре с 1956 года. Специально отобранные, качественные кунжутные семена, тщательно обжаренные и подвергшиеся прессованию в холодном состоянии, выделяют ароматное кунжутное масло, которое используется для приготовления различных блюд. International Model Selection вручила компании Chee Seng Большую Золотую медаль за то, что она удостаивалась Золотых медалей на протяжение пяти лет подряд. Кунжутное масло широко используется потребителями на азиатских рынках.

www.cheeseng-oil.com
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С 1949 Tai Hua использует только высококачественные натуральные ингредиенты и на сто процентов натуральный способ ферментации для изготовления натурального, ароматного соевого соуса, который очень популярен не только в Сингапуре, но и в более чем 30 странах мира, включая Азию, Африку, Европу, Ближний Восток, Канаду и США. Старания компании соответствовать высоким стандартам качества, безопасности продуктов и гигиены были отмечены присвоением ей сертификата ISO22000, HACCP RVA (Система управления безопасностью пищевых продуктов/Анализ изменения надёжности), а также лицензии высшей степени на изготовление продовольственных продуктов, выданной Агропищевым и ветеринарным управлением Сингапура (AVA).

www.taihua.biz
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Thong Siek начиналась в 1970 году как семейный бизнес. Высокое качество продукции и постоянный поиск современных методов производства способствовали развитию компании до размеров корпорации.

Сегодня Thong Siek является лидером среди производителей, дистрибьюторов и розничных продавцов морепродуктов на основе сурими (рыбный фарш). 

Thong Siek первыми в Сингапуре получили сертификаты HACCP и Halal (халяль) на морепродукты. В 2009 году компания Thong Siek получила серебряную награду за безупречную продовольственную безопасность, выданную Агропищевым и ветеринарным управлением Сингапура, за соответствие высшему уровню в производстве продуктов питания на протяжении 10 лет подряд. 

 www.thongsiek.com
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Sinhua Hock Kee – производитель, дистрибьютор и экспортер китайских солений, экзотических соусов и паст, растворимого кофе и чая, легких закусок, желе и пудингов, варенья, консервированных продуктов и печенья. 

www.shhks.com
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Компания Tastyfood Industries – производитель растворимого кофе, растворимого чая, солодовых каш быстрого приготовления, овсяных хлопьев и овсяной муки, соков для желе, мармелада и растворимых напитков на основе молока и злаков. Для приготовления растворимых напитков нужно лишь высыпать содержимое пакетика в чашку, добавить горячей воды, перемешать и напиток готов.

www.tastyfood.com.sg
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Компания Win Win производит кукурузные хлопья, эгг-роллы (обжаренные в масле завернутые в тонкое тесто, мелко резанные, предварительно обжаренные с яйцом, овощи), шоколадные изделия и разнообразное печенье и пирожные. Продукты компании подходят для вегетарианцев, а также имеют сертификат Halal (халяль - продукт, подходящий для мусульман). Завод компании расположен в Малайзии, а компания также имеет сертификаты HACCP, GMP, ISO22000. 

www.win2food.com
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IE Singapore

International Enterprise (IE) Singapore – Комитет по развитию международной торговли при Министерстве торговли и промышленности Сингапура. Задачей IE Singapore является развитие внешней экономики Сингапура. Наша миссия заключается в продвижении международной торговли и зарубежного роста сингапурских компаний. 

Используя глобальную сеть (более 35 отделений по всему миру), мы помогаем иностранным компаниям найти партнеров среди сингапурских предприятий с целью расширения бизнеса. Сингапурские компании, всемирно известные высоким качеством работы и инновациями, являются идеальными деловыми партнерами. 

www.iesingapore.com
За дополнительной информацией просьба обращаться:

IE Singapore, Московское представительство

при посольстве Республики Сингапур в Российской Федерации

пер. Каменная Слобода, 5, 

Москва, Россия, 121099

Контактное лицо: г-жа Екатерина Романовская

Тел: 7 - 495 – 974 -1523

Fax: 7 - 495 – 974 - 1334

URL: www.iesingapore.com

Email: ekaterina_romanovskaya@iesingapore.gov.sg 
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